
Couvert

Amuse bouche

Muxama, o presunto do mar

Vieira a dois tempos, para descobrir

Robalo e bivalves, é puro Atlântico 

Cabrito e castanha, tradição e cultura

Tecolameco, lenda do Alentejo

Petit fours

Menu de Degustação

94€ (por pessoa)

*Requer a escolha do menu para todos os

integrantes da mesa 



Kompassus Blanc de Blancs
Maria Gomes, Baga, Bical, Cercial 

Bairrada

Almanua F
Alvarinho

Vinhos Verdes

Dona Maria Amantis Reserva Tinto
Cabernet Sauvignon, Touriga Nacional, Petit Verdot, Syrah

Alentejo

Blandy's Boal 15 Anos

Sugestão de Wine Pairing

80€ (por pessoa)



Billecart Salmon Brut Reserve
Chardonnay

Guru
Viosinho, Rabigato, Gouveio

Douro

Poeira
Touriga Nacional e Vinhas Velhas

Douro

Blandy's Boal 15 Anos

Sugestão de Wine Pairing

140€ (por pessoa)
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